Formation continue -Formation de perfectionnement en paysage du CFPPA de
Valdoie - Centre constitutif EPLEFPA de Valdoie

Preparation a la certification PIX -
RS5875

‘\@ Objectifs

L’objectif de cette formation est de mesurer et valoriser les compétences numériques
dans 5 grands domaines qui couvrent I'ensemble des usages actuels des outils numé-

riques :

. information et données ;

. communication et collaboration ;
. création de contenu ;

. protection et sécurité ;

. environnement numérique.

La plateforme de test PIX est utilisée par le formateur pour obtenir une cartographie
des niveaux de maitrise des compétences numériques dans une entreprise ou un
groupe, et mettre en ceuvre des actions de formation adaptées.

@A}) Programme

Cette formation comprendra :

Un entretien en amont afin de définir les objectifs de la préparation a la certification.
Seront reformulés les contenus a tester prioritaires au regard de votre projet 1h

Un accompagnement a 'inscription a la plate-forme Pix.fr 30 mn

Une prise en main de la plate-forme Pix.fr 1h

Un entrainement sur la plate-forme (sur le temps de formation ou en autonomie)
La prise en compte des besoins et des remédiations sera faite avec Pix orga 2 x 1h

Des exercices ou des apports théoriques résultant de I'analyse seront proposés.
30h30

Evaluation et mode de validation des acquis

Q Diplédmant
M Certifiant
O Non-certifiant

v’ Evaluation sous forme de mise en
situation

b

En fin de formation vous recevrez :

- Une attestation de formation mentionnant les compétences acquises.
- Un certificat de réalisation
- Le certificat officiel par courrier quelques jours apres la formation

° o Public concerné
A4

e Toute personne intéressée par la thématique ayant validé une
prise en charge

Effectif : Minimum 4 - Maximum 10

Pré-requis

* Maitrise de la langue francaise niveau A2

CFPPA

CENTRE DE FORMATION
POUR ADULTES

VALDOjE

FORMATION

Durée et rythme

35 heures soit 5 jours
Période : Automne

O Week-end
O En soirée
O Temps partiel

M En semaine
M En journée
M Temps plein

Formateur (selon planning)

RENAUDOT Sandrine, formatrice habili-
tée

Modalités pédagogiques & méthodes

Q A distance
Q Synchrone
Q Asynchrone

M En présentiel
M En salle
O Sur chantier

*Apports théoriques en salle

*Les formateurs privilégient les échanges avec
les participants et I'individualisation

*Salles de cours équipées de vidéoprojecteurs

Rémunération et financement

Rémunération : Non prévu

Financements :

*Compte Personnel de Formation (CpF): OUI
*Autre sources de financements possibles
en fonction de votre statut. Contactez—nous.

Tarifs

Individuel

22€ HT de I'heure soit 770€ HT les 5 jours dont
45¢€ le passage certification

Groupe (Entre 6 et 10 participants)

875€ HT la journée soit 3 850€ HT les 5 jours

Indicateurs de résultats

NOUVELLE FORMATION :
PAS D'INDICATEURS
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Modalités et délai d’acces

Inscription toute I'année sans délai.
Etapes d’inscription a cette formation :

1- Contacter la référente administrative pour obtenir les prochaines dates, le bulletin d'inscription et pour répondre a vos
questions.

2— Retourner le bulletin d'inscription complété pour obtenir le devis + le contrat de formation (ou la convention si vous étes
une entreprise).

3- Finaliser l'inscription en retournant le devis et le contrat/la convention signé/e.

Accueil des personnes en situation de handicap
H Vous souhaitez savoir si votre handicap est compatible
(5 avec cette formation ou si des aménagements sont

possibles ? O

Prenez RDV avec la référente handicap du CFPPA qui Contact référentes administratives
/,7 répondra a vos interrogations.
° , Référente handicap - PERRIN Nadia - Administration CFPPA -0384584962

03.84.58.49.62 - nadia.perrin@educagri.fr cfppa.valdoie@educagri.fr

Informations pratiques :

Horaires de formation : 8h30-12h et 13h30-17h

Parking visiteurs sur le parking du gymnase Monceau

Pas de restauration collective

Pas d’hébergement possible MAJ 28/03/2024




