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Formation de perfectionnement : Aménagements paysagers
Fleurissement alternatif et naturel

21 Heures

Prochaine(s) Date(s) :

Objectifs : Savoir choisir une palette végétale adaptée au site à végétaliser
Etre capable d’installer, entretenir et composer une palette de vivaces
durables dans le temps

Programme :
Accueil des participants :
Recueil des attentes, tour de table et présentation du programme

Contenu :
1er jour : Appréhender les enjeux liés à la mise en place d’un
fleurissement naturel et la diversité de la palette végétale
· Faire évoluer les méthodes de fleurissement
· Savoir distinguer et utiliser les différents groupes de vivaces
· Savoir associer des vivaces d’origine spontanée et horticole.
2ème jour : Conception d’un massif : formation action
· Prendre en compte les potentialités d’un site pour un fleurissement réussi
· Concevoir un fleurissement naturel intégrant des plantes vivaces pour un site
choisi
3ème jour : Plantation et entretien des espèces locales et gestion du
fleurissement naturel
· Multiplier les vivaces horticoles et indigènes
· Savoir gérer un fleurissement naturel

Modalités pédagogiques :
Cours en présentiel avec animation par
un formateur technique, spécialisé dans
l’agronomie et l’écologie. Coach en
jardinage au naturel. Auteur de l’ouvrage
« Hôtels à insectes et ruches »

................................................

Evaluation :
Un questionnaire valide les compétences
acquises au cours de la formation

................................................

Public :
Tout Public

- Bilan de la formation : Bilan de la formation, fiche de
satisfaction et attestation de formation

Pour plus de précisions, contactez le secrétariat du CFPPA :
cfppa.valdoie@educagri.fr

Informations pratiques :
Horaires de formation : 8h30-12h et 13h30-17h
Parking visiteurs sur le parking du gymnase
Monceau
Restauration collective possible
(sauf pendant les congés scolaires)

Tarifs (net de taxes) :
Coût de la formation : 462 €


