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Formation de perfectionnement : Horticulture / Maraichage
Techniques de productions maraichères

28 Heures

Prochaine(s) Date(s) :

Objectifs : Connaitre les bases des techniques maraichères;Savoir planter et semer; Etre capable de bien préparer
son terrain en vue de la plantation ; Techniques d'arrosage

Programme :
Accueil des participants :
Recueil des attentes, tour de table et présentation du programme

Contenu :
Reconnaissance et caractéristiques des plantes maraichères :
Familles, genre,
Reconnaissance des jeunes plants de légumes et aromatiques,
Exigences physiologiques (température, exposition, période plantation et
récolte).

Multiplication des végétaux :
Semis, repiquage et empotage des jeunes plants,
Types de terreau, de contenants.

Irrigation et préparation de terrain :
Notions de gestion de la préparation du terrain et techniques d'arrosage.

Plantation :
Les techniques de plantation de légumes sous tunnel et en plein champs.

Modalités pédagogiques :
travaux pratiques et apports théoriques

................................................

Evaluation :
Un questionnaire valide les compétences
acquises au cours de la formation

................................................

Public :
Particuliers souhaitant acquérir des
connaissances en productions
maraichères. Professionnels souhaitant
se reconvertir.

- Bilan de la formation : Bilan de la formation, fiche de
satisfaction et attestation de formation

Cette formation est co-animée par  :
CRAIMET Dominique - Formatrice au CFPPA de Valdoie en horticulture / maraichâge
- Titulaire d'un BAC PRO Horticulture
CREVAT Stéphane - Formateur en centre professionnel pour Adultes spécialisé en
aménagements paysagers et horticulture - Titulaire d'un -
FELDER Jean-Michel

Pour plus de précisions, contactez le secrétariat du CFPPA :
cfppa.valdoie@educagri.fr

Informations pratiques :
Horaires de formation : 8h30-12h et 13h30-17h
Parking visiteurs sur le parking du gymnase
Monceau
Restauration collective possible
(sauf pendant les congés scolaires)

Tarifs (net de taxes) :
22.00 € de l'heure stagiaire
999.99 € pour un groupe de 8
personnes minimum
Coût de la formation : 616 €


